
Menu



Benvenuti al Bar Merlo, a Sanremo, 
dove ogni visita diventa un momento 

da ricordare.

In un mondo che va di fretta e fa rumore, 
abbiamo scelto l’intimità e la qualità 

dei cocktail come nostri valori fondamentali.

Il nostro spazio è intimo e raccolto,
 offriamo un servizio attento e personalizzato. 

Qui non si viene solo per bere, 
ma per prendersi il tempo

per gustare cocktail
preparati con ingredienti selezionati 

e tecniche raffinate.

Mentre fuori il mondo corre,
al Bar Merlo conta solo il tempo di un drink,

la qualità di ogni assaggio
e il piacere di una conversazione

in un ambiente curato nei minimi dettagli. 

Pochi posti, molti sorsi.





SO
RS

I Negroni’s
10 €

Classico del Merlo
Mediterraneo

Smoky
Japan
Sour
Dolce

Aperitivi
10 €

Garibaldi: Il Garibaldi innamorato
MI-TO: Bartali

Americano: Prisencolinensinainciusol

Cocktails del Momento
11 €

Maledetta primavera
Gianna

Un’avventura
Almeno tu nell’universo

Mocktails
7 €

Le mille bolle blu
Quando, quando, quando

Vita spericolata 



Cocktails classici
A partire da 8 €

Vini
In bottiglia da: 24 a 35 €

Al calice da: 6 a 8 €

Birre
Moretti: 5 €

Moretti rossa: 6 €
Moretti filtrata a freddo: 6 €

Artigianale: 7 €
Analcolica: 6 €

Bibite
4/5 €



M
O

RS
I Taglieri

A scelta:
Piccolo 1, 7, 8, 12 10 €
Medio 1, 7, 8, 12 13 €

Grande 1, 7, 8, 12 15 €

Piattini
Olive ripiene 8, 12 2 €

Pomodorini e cetriolo  4 €
Peperoni  4 €

Melanzane  4 €
Fagioli, cipolla e sesamo  6, 11 4 €



Continuo con
Burro e alici 4, 7 8 €

Focaccia e mortadella 1, 8 10 €
Burrata, arachidi, 

peperoncino, spinacio  1, 4, 5, 7, 8, 11 15 €
Hummus e Falafel  3, 11 15 €

Tartare di salmone 4 18 €

ALLERGIE E INTOLLERANZE ALIMENTARI 

In osservanza delle Norme Comunitarie il Bar Merlo informa il Consumatore sulla presenza, nei piatti 
del proprio menù, di alimenti che contengono ingredienti allergenici. Si pregano i Sig.ri Clienti, prima di 
richiedere la vivanda, di riferire al personale di sala eventuali, specifiche esigenze. 

LEGENDA DELLE SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 
1.	 CEREALI CONTENENTI GLUTINE (grains, cereals), ovvero: grano, segale, orzo, avena,
	 farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.
2.	 CROSTACEI (les crustacés, crustaceans)
3.	 UOVA (les oeuf, eggs)
4.	 PESCE (le poisson, fish)
5.	 ARACHIDI (les arachides, peanuts)
6.	 SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA (soja, soybeans)
7.	 LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO) (lait, milk)
8.	 FRUTTA A GUSCIO (les noix, nuts): MANDORLE (amygdalus communis l.), NOCCIOLE (carylus avel-

lana), NOCI DI ACAGIU’ (anacardium occidentale), NOCI DI PECAN (carya illinoinensls wangenh k. 
Koch), NOCI DEL BRASILE (bertholletia excelsa), PISTACCHI (pistacia vera), NOCI MACADAMIA O NOCI 
DEL QUEENSLAND (macadamia ternifolia) e i loro derivati 

9.	 SEDANO (céleri, mustard)
10.	 SENAPE (moutarde, celeric)
11.	 SEMI DI SESAMO (graines de sesame, sesame)
12.	 ANIDRITE SOLFOROSA E SOLFITI (le dioxide de soffre et les sulfites, sulphur dioxide)
13.	 LUPINI (lupin, lupin)
14.	 MOLLUSCHI (les mollusques, molluscs)




